
Côtes du Rhône , notre vignoble est situé dans le 

département du Vaucluse, enchâssé dans le massif 

montagneux des dentelles de Montmirail, exposé nord-

ouest,

à 400 mètres d’altitude. Le sol est constitué de 

calcaires gréseux et de marnes sableuses et, pour la 

seconde partie d’argile à silex couverte de graves. 

Côtes du Rhône blanc 

NICOLAS

Cépages – assemblage 60% Roussane, 40% Viognier

Vendanges : manuelles

Alcool : 13,5 ° vol

Vinification - élevage : Ce vin est obtenu par pressée directe, 

fermentation Malo-lactique non faite afin de garder un maximum 

d’acidité

Conduite du vignoble : Culture raisonnée. 

Dégustation : Belle robe limpide aux reflets dorés. 

Nez complexe de fruits à fleur blanche, de fleur jaune et quelques 

notes anisées,

Belle attaque en bouche, c’est un vin rond, fin, avec un très joli 

équilibre.
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