
Côtes du Rhône, notre vignoble est situé dans le 

département du Vaucluse, enchâssé dans le massif 

montagneux des dentelles de Montmirail, 

exposé nord-ouest, à 400 mètres d’altitude. Le 

terroir est argilo-calcaire. 

Côtes du Rhône rouge 

NICOLAS

Cépages - assemblage  : 80 % grenache noir, 20 % syrah

Vendanges : manuelles

Alcool : 13,5 ° vol

Vinification - élevage : Égrappage total, remontage, 
délestage journalier, 15 jours de cuvaison.

Conduite du vignoble : Culture raisonnée. 

Dégustation : Belle robe dense de couleur grenat aux reflet 

pourpres.

Nez complexe d’arômes de fruits très mûrs, de réglisse, de violette 

et de poivre noir.

Belle attaque franche, le vin est structuré mais fin et rond avec une 

belle persistance des arômes en final.
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